
Zwiększa Twoje możliwości www.merrychef.com

Prawdziwy talent,  
który pomoże Ci wzbogacić menu
Idealne rozwiązanie dla małych punktów, które chcą uzupełnić 
swoje menu o dania na ciepło

Czasy gotowania mogą się różnić w zależności od jakości i ilości składników.

Burrito z tuńczykiem

60 s

Uzupełnij ofertę o gorące dania. Przyrządzaj 
je o 70% szybciej niż w przypadku kuchenek 
tradycyjnych

Ta niewielka, stylowa kuchenka do ustawienia na blacie pozwala 
każdemu punktowi profesjonalnie i szybko przyrządzać dania na 
ciepło z niezmiennie wysoką jakością i powtarzalnością.  

Kuchenka Merrychef conneX® 12e to idealny wybór, jeśli chcesz 
uzupełnić ofertę o gorące dania lub dodać kolejne takie dania do 
menu. To niedrogie, wszechstronne urządzenie potrafi gotować, 
grillować, opiekać i podgrzewać świeżo przygotowane lub mrożone 
potrawy. Naprawdę!

Książka kucharska kuchenki zawiera popularne dania, takie jak 
panini i pizze, dzięki czemu każda osoba w Twoim zespole może 
przygotowywać wysokiej jakości potrawy — wystarczy dotknąć 
ikony dania. Unikniesz w ten sposób marnowania produktów i 
dodatkowych kosztów pracy.

Kuchenka Merrychef conneX® 12e jest gotowa do pracy. 
Nie wymaga systemu wentylacji, a wykorzystanie zwykłej wtyczki 
zasilania eliminuje koszty instalacji. Ponadto energooszczędny tryb 
czuwania pomaga zmaksymalizować zyski i obniżyć rachunki za prąd.

Co więcej, urządzenie łączy się z naszym 
systemem zarządzania menu w trybie online. 
Oznacza to, że jeśli trzeba przygotować więcej dań, 
można sprawnie wysyłać nowe menu bezpośrednio 
do kuchenek, a także zdalnie monitorować 
poszczególne urządzenia.

Kuchenka z funkcjami łączności. W pełni zaprogramowana i gotowa do pracy!

„

”

W mojej działalności najważniejsza 
jest niezmiennie wysoka jakość i 
powtarzalność dań. A w kuchence 
Merrychef najbardziej zaskoczyło mnie 
to, że potrawa jest za każdym razem 
identyczna.
Zoran Jokic,  
założyciel Zoran's Delicatessen (Wielka Brytania)



Zadowolenie klientów 
Twoje zadowolenie z naszych produktów jest dla nas najważniejsze.  
Nasze niemal 70-letnie doświadczenie to gwarancja, że otrzymasz 
wysokiej jakości, precyzyjnie wykonany produkt. Kuchenka Merrychef 
conneX® 12e ma wbudowany system diagnostyczny i wraz z pełnym 
wsparciem gwarancyjnym i serwisowym sprawi, że pozbędziesz się 
powodów do zmartwień.

Informacje na temat tego, gdzie kupić i jak serwisować 
kuchenkę, a także uzyskać wsparcie w zakresie naszych 
flagowych produktów dla punktów gastronomicznych, 
można znaleźć na stronie www.merrychef.com

Możliwości
•	 Gotowanie szybsze o 70% w porównaniu z innymi metodami 

tradycyjnymi
•	 Łatwa obsługa, dzięki której pracownicy mogą wykonywać inne 

zadania
•	 Bezproblemowa obsługa niskiego i średniego zapotrzebowania
•	 Cicha praca nieprzeszkadzająca gościom
•	 Energooszczędność: <0,7 kWh w trybie czuwania
•	 Nagrzewanie w czasie poniżej 10 minut
•	 Łatwe czyszczenie i filtr powietrza o wygodnym dostępie od 

przodu 
•	 Kompaktowa konstrukcja mieszcząca się w każdej kuchni i 

nienagrzewające się boki

Zdumiewające rezultaty 
Idealne połączenie kilku technologii — mikrofal, konwekcji i 
sterowania uderzeniem gorącym powietrzem — zapewnia 
maksymalną wydajność bez marnowania energii. Stały poziom 
temperatury gwarantuje znakomite rezultaty, powtarzalne w 
przypadku każdego zamówienia i uzyskiwane o 70% szybciej 
niż zazwyczaj.

40,7 cm (16 cali) szerokości Akcesoria w zestawie
W podstawowej wersji do każdego urządzenia dołączane 
są następujące akcesoria, które można myć w zmywarce: 

Pełnowymiarowa taca do 
gotowania
Nr części: 32Z4080

Łopatka z izolowanym uchwytem i 
ściankami bocznymi
Nr części: SR318

Płaska płyta do gotowania 
Nr części: DC0322

Wkładka do gotowania z 
nieprzywierającą powłoką 
(naturalna)
Nr części: 32Z4088

Wszechstronność kuchenki Merrychef conneX® 12e 
dodatkowo zwiększa wyjątkowy zestaw akcesoriów 
Signature, od foremek do jaj po miski do zupy.
Pełną ofertę akcesoriów można znaleźć pod adresem: 
merrychef.com/products/accessories

tri-pleX:  
optymalne połączenie trzech technologii

2200 W 800 W + przyspieszenie  
powietrza

Co jest mózgiem tej świetnie wyglądającej kuchenki?
Przedstawiamy panel sterowania następnej generacji
Panel sterowania mieści się w dużym, 7-calowym ekranie dotykowym 
HD i jest wyjątkowo prosty w użyciu. Obsługuje się go tak jak telefon 
komórkowy, w związku z czym wystarczy bardzo krótkie przeszkolenie 
personelu.
Ustawienia można dostosować do potrzeb swojego punktu. Do wyboru 
są różne tryby menu, dzięki czemu można ograniczyć dostęp personelu 
do funkcji gotowania, a nawet tworzyć własne menu.
Sekcja ustawień pozwala nawiązać połączenie z sieciami Wi-Fi i Ethernet. 
Można również zarejestrować poszczególne kuchenki i połączyć je z 
naszym portalem KitchenConnect, co pozwoli sprawnie aktualizować 
i przesyłać zdalnie menu.

Nowy 
7-calowy ekran 
dotykowy 
o wysokiej 
rozdzielczości

Mieści się  
na blacie 600 mm

Komora 
30,5 × 30,5 cm 
(12 × 12 cali)

58,8 cm 
(23,2 cala) 
wysokości

Wielojęzyczny — działa w ponad 37 językach
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