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The art of FAEMA

EXPRESS YOUR ART illustrates the legendary brand and
product, conjuring up atmospheres replete with passion,
art, tradition, quality and coffee culture, stepping into
the world ofthe Barman. The FAEMA coffee machine

is the tool that allows you to set your passion for coffee
in motion and enhance your artistie skills.

Die Kunst von FAEMA

EXPRESS YOUR ART stellt die /egendi:ire Marke und das
Jegendéire Produkt dar, indem sie Stimmungen voller
Leidenschaft, Kunst, Tradition, Qualitéit und Kaffeekultur
hervorru€y und die Welt des Barista betritt.

Die FAEMA-Kaffeemaschine wird somit zum Instrument, um
die eigene Leidenschaft fiir den Kaffee zu interpretieren und
die eigene Kunst zu verfeinern.



TEOREMA T has its

own personal design

and the chance to manage
the temperature

TEOREMA presents an aesthetic and functional design
for the needs of the barista. The all-new version of the
FABMA TEORBEMA b styled to reflect the btest trends.
The machine i characterized not only by its originai
bronze finish and wooden details, but above ali by the new
feature which enables the temperature of every single
group to ke adjusted with ease. The feature s enabled

by a seri es of extemnal knobs: they guarantee opti ma
flexibility and consistent quality of the beve rag es.

TEOREMA T hat sein
eigenes neues Design
und die Moglichkeit,

die Temperatur zu regeln

TEOREMA priisentiert ein iisthetisches und funktiona/es Design
fur die Bedurfnisse des Barista. Die uberarbeitete Version der
FAEMA TEOREMA fo/gtim STIL denjungsten Trends und ist
nicht nurdurch ihroriginelles Bronze-Finish und ihre Holzdetails
mit satiniertem Stahlgekennzeichnet, sondern voral/em durch
den neuen /eichten Zugriffaufdie TEMPERATURREGELUNGjeder
einzelnen eruppe, dank der EXTERNEN DREHREGLER, die somit
eirle erhohte Flexibilitiit und eine konstante Qualitiit der
ausgeschenkten Getriinke garantieren.




Temperature
Groups adjustment

The temperature adjustment ofthe groups has been
designed to satisfy some needs related both to the

characteristics ofthe coffee and to its extraction flexibility.

TEOREMA T makes this operation easy thanks to the
adjustment that is obtained turning the wooden knob
placed on the cup warmer near group.

The knob is removable and occupies the space
of an espresso cup.

Temperaturregelung

Die Temperaturrege/ung der Gruppen wurde eritwickelt, um
deri Bedlirfnissen der Eigenschaften des Kaffees und der
Flexibilittit der Extraktiori gerecht zu werden.

TEOREMA Ter/eichtert diesen Vorgang dank der Regu/ierung
mittels Rotation des Drehreg/ers aus Holz in der
Warmhaltevorrichtung der Tassen Iberjeder eliuelnen Gruppe.

Der Drehreg/er ist abnehmbar oder kann mit einer Tasse
zugedeckt werden - er ist nicht gro&er a/s ein
Espresso-Ttisschen.

ONE MACHINE, SEVERAL GRINDERS

The need to increase the coffee menu makes it necessary to
increase the number ofgrinders. For each type of coffee it is
possible/necessary to match the Ideai extraction temperature.

ONE MACHINE, TWO DRINKS

To optimally dispense ESPRESSO and COFFEE CREAM, itis necessary
to have an extraction temperature forthe lower coffee cream.

A FEW DEGREES MORE ON THE SINGLE

To Improve the extraction ofa single coffee It Is possible to
increase the water temperature by a few degrees, dedicating
a group to Its preparatlon.




LED lights,
green conscience

TEOREMA also means top performance in terms of energy
savings and respect for the environment. |t is firm

and rational when it comes to managing consumption
and the barista has the possibility to make significant
management savings.

LED-Leuchten -
grunes Gewissen
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AUTOSTEAM MILK4 WAND C%)

The excellence and quality ofthe coffee and cappuccino,

and the many other drinks enjoyed nowadays, have always been
fundamental for FAEMA, and Teorema continues this trend
without hesitation. The heat-variable thermosyphon system
patented by FAEMA lets you adjust the temperature of each
group, without having to switch offthe machine. With the new
AutoSteam Milk4 wand, activated just with a button, you can
produce 4 different milk recipes: non-frothed hot milk, little foam
standard foam, plenty offoam.

AU!IOSTEAM MILK4

Die Vortrefilichkeit und Qualitat von Kaffee, Cappuccino und den
vielen heutzutage beliebten Getrdnken sind schon seit jeher ein
kategorischer Imperativ von FAEMA — und TEOREMA figt sich ohne
Zogern in diesen Trend ein. Das von FAEMA patentierte
thermovariable Thermosiphonsystem ermoglicht eine Regulierung der
Temperatur jeder einzelnen Gruppe, ohne die Maschine ausschalten
Zu missen. Mit dem neuen Dampfhahn AutoSteam Milk4, der mit
einer einzigen Taste gesteuert werden kann, konnen 4 verschiedene
Milchrezepte erhalten werden: warme, ni

ht geschdaumte Milch,
wenig Schaum, Standard-Schaum oder viel Schaum.
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SMARTBOILER &

The Smart Boiler technology intensifies hot water and steam
performance, optimising the restoral ofthe hotwater level in the
boiler and ensuring a thermal equilibrium, providing the maximum
steam production at ali times. That's why the result in the cup is
always perfect, even in conditions ofintense use.

SMARTI:301LER

Die Smart Boiler-Technologie ermaglicht es, die Warmwasser- und
Dampfleistungen durch die Optimierung des Warmwasser-Niveaus
im Kessel zu steigern, wodurch das thermische Gleichgewicht
garantiert und jederzeit die maximale Dampfproduktion geleistet
wird. Aus diesem Grund wird das Ergebnis in der Tasse immer perfekt
gelingen - selbst bei intensiver Benutzung.
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FOOD SAFETY WITH RUVECO TECK S
To guarantee optimum food safety, Gruppo Cimbali exclusively uses Ruveco Tecka
special covering treatment forali machine parts that come into contact with water
and steam, able to drastically reduce the release ofmetals into dispensed drinks.
With FAEMA, quality and food safety are always top ofthe list!

LEBENSMITTELSICHERHEIT
MIT RUVECO TECK

Um maximaleLebensmittelsicherheffarantierenzu kénnen,setztGruppo Cimbali
ausschlieB/iclRuvecoTedkein - eine besondereBeschichtungsbehandlurajter
Maschinenteiledie mit Wasserund DampfinBeriihrungkommen, wodurchdie Freisetzung
wvon Metaltenin den abgefiiltterGetrdnkendrastischreduziertwird. MitFAEMAstehen
QualitdtundLebensmittelsicherhestetsin ersterLiniel

BLUETOOTH SYSTEM

TEOREMA adopts the Bluetooth system to communicatewith the MD 3000 On-demand
grinder-doser; in this way, grinding and dosing is regulated to always ensure
a perfect espresso.

BLUETOOTH-SYSTEM

TEOREMAverwendetlas Bluetooth-SystemurKommunikatiomitderMD 3000
On-Demand-Kaffeedosiermiihtdje das Mahlenunddie Dosierungregelt, um immerden
perfektenEspresso-Kaffeeuzubereiten.

STANDBY FUNCTION:
SAVE ENERGY WHILE
IMPROVING PERFORMANCE

The Standby function lowers the boiler pressure when the machine is not dispensing,
resuming full operating status in just 60-90 seconds. The boiler is covered with
aspecial materiai with a high insulation coefficient that minimises heat loss.

STANDBY-FUNKTION:
ENERGIEEINSPARUNG BEI LEISTUNGSSTEIGERUNG

Die Standby-Funktioermdgtichtdie Herabsetzungles Kesseldrucks,wenndie Maschine
nichtzurAbgabebenutztwird, und die Wiederaufnahmeer volten Betriebsfdhigkein nur
60-90Sekunden.Der KesselistmiteinemspezieltenMateriaimithohem
Isolationskoefflzienteversehen,derdie Wiirmeverlusteninimiert.

THE ADVANTAGES OF ADVANCED
ELECTRONICS

TEOREMA uses advanced electron ics to ensure top performance and practicality,
and for managing additional cards including those for Wi-Fi connectivity
(for monitoring the machine).

DEE VORTEILE EINER
FORTSCHRITTLICHEN ELEKTRONIK

TEOREMAverwende¥ortschrittlich&lektronik,um Spitzenleistungindh6chste
Funktionalitiitu gewiihrleistenwasauch die VerwaltungvanZusatzkartenginschlie8/ich
solcherfilr Wi-Fi-KonnektivitdzurOberwachungler Maschine)erméglicht.

TEOREMA

GROUPS/GRUPPEN A2 A3

776 X510 X495
30,6 X22,4 X22,4

976 X510 X495
38,4 X30,1 X22,4

Dimension Lx Px H (mm/in)

Weight (kg) 70 85

Power installed at 220-240VN  386415V3NN . B
220240V3'—  50/60Hz(V,) 4200-5000 6000-7000

Service boiler capacity (litres) f 175

Finishes available: Bronze Matte

Configuration: 2 steam wands or 1AutoSteam Milk 4 wand + 1 steam wand

Bo @ CE
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