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Labotronic RTL

Wiele sposob na uzyskanie wysokiej jakosci lodow.

Seria frezeréw Labotronic RTL jest najnowsza i najbardziej zaawansowana technologicznie linia frezeréw poziomych. Swoim dziataniem
czynia prace kazdego producenta lodow o wiele tatwiejsza, oferujac szeroka game programéw do produkcji lodéw spetniajacych
oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych klientéw. Rodzaje i ilosci lodow moga by¢ dostosowywane do pory roku oraz potrzeb
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Gelato Excellent

Cykl produkcji Gelato Excellent wytwarza
lody o doskonatej charakterystyce: migkkie i
kremowe, idealne do diugiego
przechowywania w witrynach wystawowych.
Dzieki swojej charakterystyce swietnie
nadajace sig¢ do nakfadania tyzka. Dzigki
elastycznosci tego programu, mozna
produkowac¢ lody nawet w bardzo matych
ilosciach. Nadaje sie on najlepiej do
tradycyjnych mrozonych deserow
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Gelato Speed

Program GS przyspiesza cykl produkcyjny, a w
efekcie powstaja lody bardziej suche i zbite,
gotowe do gwattownego zamrozenia.

Program ten jest idealny w szczycie sezonu, kiedy
wymagana jest maksymalna zdolnos$¢ produkcyjna
lodéw przeznaczonych do bezposredniej sprzedazy.



Kontrola mrozenia.
Najlepsza droga do
uzyskania najwyzszej

jakosci lodow.
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Post Cooling

System utatwiajacy utrzymanie statej
jakosci lodéw podczas wydawania,
majacy szczegdlne znaczenie przy
maszynach o duzej pojemnosci cylindra.
System pozwala na przerywanie
wydawania lodéw, a nastgpnie samoistnie
kontroluje zadang konsystencje masy
lodowej i w razie potrzeby domraza.
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Hard-0-Dynamic® dynamiczny system automatyczne] kontroli konsystencji mieszanki

Po rozpoczeciu procesu frezowania i wybraniu programu pracy opatentowany system H.O.D.
automatycznie kontroluje i indywidualnie dopasowuje koncowa konsystencja lodow, nawet
podczas procesu mrozenia. System automatycznie i dynamicznie dozuje ciepty i zimny gaz w
procesie mrozenia oraz dopasowuije sie do zadanych ustawien na podstawie:

POSSIDIE cCOMDINAtIoONS:

1. llosci mieszanki
2. Rodzaju mieszanki

3. Rodzaju zadanego produktu finalnego

Z systemem HOD nie ma znaczenia czas mrozenia, temperatura mrozenia czy predkosc
obrotowa $widra do uzyskania réznych rodzajow lodéw. Jedynym czynnikiem warunkujacym

jest ilos¢ zimna potrzebna do ich uzyskania.

Wyswietlacz LCD

Podczas pracy urzadzenie informuje uzytkownika o najwazniejszych parametrach pracy, takich jak:

|. Nazwa wybranego programu
2. Aktualny stan mieszanki
3. Wskaznik postepu programu

4. Finalnej konsystencji, ktéra moze by¢ fatwo zmieniona podczas catego cyklu

Monolityczny cylinder

Cylinder frezera i drzwiczki urzadzenia s3
wykonane ze stali, wyttoczone z jednego
kawatka, aby zapewni¢ maksimum higieny
i umozliwi¢ zachowanie czystosci

Mieszadto P.O.M.

Mieszadto bez centralnego watka, ktorego
ramiona sa wykonane z odpornego na
zimno materiatu. Sztywnego, ale lekkiego,
ze skrobakami dopasowujacymi si¢ do
powierzchni cylindra, ktére zapewniaja
doskonate wymieszanie i bardzo dobre
oproznianie cylindra.



Labotronic RTL

Goracy gaz

Brak zasilania urzadzenia lub przypadkowe jego zatrzymanie rozpoczyna
automatyczny proces rozmrazania, w celu ponownego i szybkiego wznowienia cyklu
produkcyjnego, pozwalajac réwnoczesnie na ekstrakcje lodow i uniknigcie strat.

l \ Wyswietlacz LCD - przycisk mycie

Kiedy przycisk ,,mycie” jest wcisnigty, mozna wybrac nastepujace opcje urzadzenia:
I. Mycie tradycyjne

2. Mycie z rozmrazaniem, szybsze

3. Rozmrazanie

"Prowadnica" wydawania lodéw Podktadka pod kuwety Ergonomia

Jest to czes¢, ktora ma bezposredni Podktadka z twardej gumy na potce frezera Frezery Labotronic RTL s3 fatwe w uzyciu

kontakt z gotowym produktem i musi by¢ doskonale utrzymuje pojemniki o wymiarach i dostosowane do potrzeb uzytkownika.

nieskazitelnie, sterylnie czysta. tatwy 36x16cm powszechnie stosowany w W rzeczywistosci, proces umieszczania

demontaz z urzadzenia utatwia zadanie. cukiernictwie. Pozwala to uzytkownikowi na mieszanki w zbiorniku, a takze ekstrakcja
mieszanie i ozdabianie lodéw w pojemniku odbywa si¢ zawsze w pozycji stojace;j.
podczas ekstrakeji. Ta sama podkiadka W kazdym modelu Labotronica serii RTL
doskonale nadaje sig do pojemnikéw o wystepuje ten sam, intuicyjny i prosty
wymiarach 36x25cm i zdobywajacych w obstudze panel sterowania.

popularnos¢ kuwet cylindrycznych.
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Lody twarde

W tym cyklu lody sa bardzo zwarte i suche,
idealne dla tych, ktorzy preferuja serwowanie
lodow gatkowych do bezposredniej
sprzedazy po produkgji.
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Lody Simply

Ten program umozliwia produkcje w trzech
cyklach utatwiajacych prace:

1 Lody na bazie Smietany
@ Lody na bazie owocow
@ Sorbety

Owocowa cremolada

Jednorodny, skrystalizowany, pyszny, swiezy
i gaszacy pragnienie owocowy krem.
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Rozwigzania Carpigiani do rzemiesniczej produkcji lodow w zgodzie ze standardami HACCP

Wszystkie maszyny Carpigiani s3 zaprojektowane i zbudowane, aby spetnia¢
migdzynarodowe przepisy dotyczace bezpieczenstwa i higieny pracy. Dzigki temu jest
fatwiej stosowac wihasciwe procedury stuzace do sprawdzenia i oznaczania Krytycznych
punktéw w procesie produkgji lodow (HACCP). Wszystkie procesy produkcyjne, takie jak
pasteryzacja, przechowywanie, mrozenie i mycie w maszynach serii RTL s3 przechowywane
W pamigci urzadzenia i moga by¢ fatwo odczytane na wyswietlaczu LCD. Dane te réwniez
mozna kopiowa¢ do komputera lub dzieki systemowi ,, Teorema” dane moga by¢ przesytane
przez internet do innego uzytkownika lub punktu serwisowego.

Technical Features

Lody Moc
Cremolata B Zasilanie Wymiary (cm) Waga
Wydajnos¢ na cykl Wydajnos¢ na godzine "‘(’;Cl A g
predkosci
o=t mieszanka (kg) mieszanka (kg) Llzhe C:::dze- od podsta
9 mieszanka(litry) 9| mieszanka (litry) llog¢ P Wy Wys
na cykl Volt | Hz | Ph | kw HV | kg
Mi ) ! ' (kg) Szer. | Gt
in. Max. Min. Max. Min. Max. Min. Max. W D
Labotronic
10 30 RTL 1.5 5 2 7 10 30 12 42 4 2 400 | 50 3 3,8 | Woda | 50 | 65 | 140 | 230
Labotronic
15 45 RTL 25175 |35 105 15 45 21 63 6,5 2 400 | 50 3 52 Woda | 50 | 65 | 140 | 270
Labotronic
20 60 RTL 3 10,5 4 15 20 60 28 90 9 2 400 | 50 3 7,2 Woda | 50 | 65 | 140 | 320
Labotronic
20 60 RTL-A 3 10,5 4 15 20 60 28 90 9 2 400 | 50 3 7,2 Pow.| 60 | 85 | 140 | 380
Labotronic
. 30 100 RTL 5 16,5 7 23 30 100 | 42 138 12 2 400 | 50 3 10,8 | Woda | 60 | 85 | 140 415J

Wielko$¢ wsadu mieszanki oraz wydajnos¢ na godzing bedzie sig roézni¢ w zaleznosci od zastosowanej mieszanki. Maksymalne wartosci odnosza sig¢ do klasycznych
wioskich Gelato, ktére serwowane s3 za pomoca fopatki.
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