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Edycja Polska

OFICJALNE ZASADY FINALOW REGIONALNYCH GELATO FESTIVAL CHALLENGE 2019

UDZIAL

1. Dostep do Regionalnych Finatow GELATO FESTIVAL CHALLENGE 2019 jest przyznany
kazdemu profesjonaliscie, ktory prowadzi rzemieslniczg lodziarnie we wskazanym regionie
i przesSle prawidtowo wypetniony, podpisany i przedtozony formularz zgtoszeniowy
zgodnie z okreSlonymi terminami i zasadami.

2. Kazda lodziarnia (lub firma, ktora produkuje lody) moze startowac tylko w jednym finale
regionalnym.

3. Lodziarnia (lub firma, ktoéra produkuje lody) jest reprezentowana tylko przez jednego
Uczestnika.

4, Konieczne jest wypetnienie formularza zgtoszeniowego i przestanie go do PRIMULATOR,
gdzie odbeda sie zawody. Formularz mozna pobra¢c na ze strony PRIMULATOR
https:/ /www.primulator.pl/aktualnosci/gelato-festival-challenge-2019.

Formularz ten musi by¢ przedtozony przez Uczestnika najpozniej do 1 kwietnia 2019 r.

5. W konkursie bierze udziat maksymalnie 24 kandydatow, ktorzy ztozg formularz
zgtoszeniowy.

KONKURS

1. CARPIGIANI i PRIMULATOR, ktore organizujg konkurs sg odpowiedzialni za Regionalny
Finat GELATO FESTIVAL CHALLENGE 2019 w Polsce.

2. Komitet organizacyjny sktadajacy sie z przedstawicieli obu firm, nadzoruje przebieg
konkursu.

3. W dniu konkursu, Uczestnik bedzie musiat na miejscu przygotowac lody zgodnie
z przestanym zgtoszeniem. Nalezy przygotowac odpowiednio duzo lodow, aby wypetnic 5 L.
kuwete (360/250/80 mm) oraz pojemnik styropianowy 750 ml, typowy dla lodéw na wynos.
4. Organizator zapewni odpowiednig iloSC pojemnikow. Uczestnik musi zamrozi¢ porcje
lodow w miejscu oraz w dniu konkursu.

5. Przygotowanie mieszanki (bazy oraz innych sktadnikow) jest obowigzkiem Uczestnika
i ma by¢ wykonane w jego pracowni przed dniem zawodow.

6. Poprzez podpisanie formularza zgtoszeniowego Uczestnik deklaruje, ze lody s3
przygotowane do konkurencji, a sam deklaruje rowniez, ze akceptuje warunki okreslone w
regulaminie konkursu.

CZAS PRZYGOTOWANIA, DOSTAWY LODOW, ZASADY SEDZIOWANIA

1. Komisja Konkursowa bedzie okreSlata godzine przystapienia do pracy, ktora bedzie
trwac 30 minut.

2. W trakcie 30 minut Uczestnik musi przygotowac swojg porcje lodow zgodnie
ze zgtoszonym opisem oraz posprzataC miejsce pracy, pozostawiajac je w stanie w jakim
je zastat.

3. Uczestnik przedstawi swoje lody w pojemnikach dostarczonych przez Organizatora
(stalowa kuweta 5 L. (360/250/80 mm) oraz 750 ml pojemnik styropianowy), nim uptynie
wyznaczony czas.

4. Pojemnik styropianowy i kuweta majg byC przekazane przez Uczestnika Komisji
Konkursowej. Pojemniki nie beda przyjete , jeSli zostang dostarczone po ustalonym czasie
lub beda zastrzezenia co do czystoSci w miejscu pracy.

5. Kazdy pojemnik bedzie oznaczony przez Komisje Konkursowg unikalnym numerem oraz
bedzie przechowywany w zamrazarce i witrynie ekspozycyjnej w temperaturze -14°C,
w celu dokonania oceny przez Jury o godzinie 16:30 w dniu zawodow.
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6. Jury sktadac sie bedzie z ekspertow w zakresie produkcji wyrobow spozywczych
i cukierniczych, a takze dziennikarzy zajmujgcych sie tematami gastronomicznymi oraz
szefow kuchni

7. Komisja Konkursowa nie jest czeScig Jury, ale bedzie nadzorowac proces.

8. Cztonek jury oceni kazdy smak oddzielnie i niezaleznie od pozostatych cztonkow jury.

9. Skala ocen cztonka jury ma warto$¢ pomiedzy 0 (minimum) i 100 (maksimum) punktow.
Ta liczba jest okreslona za pomocg nastepujgcych parametrow:

a. Smak - 0 (minimum) do 40 (maksimum); parametr ten stanowi 40% ostatecznego

gtosowania;
b. Struktura - 0 (minimum) do 20 (maksimum); parametr ten stanowi 20% ostatecznego
gtosowania;
c. Kreatywnosc - 0 (minimum) do 20 (maksimum); parametr ten stanowi 20% ostatecznego
gtosowania;

d. Prezentacja - 0 (minimum) do 20 (maksimum); parametr ten stanowi 20% ostatecznego
gtosowania. Prezentacja lodow odbedzie sie w dedykowanej do tego witrynie do lodow.
Lody bedg prezentowane w kuwecie 51 (360/250/80 mm).

10. Wynik zalezy od sumy gtosow cztonkow jury.

11. Komisja Konkursowa bedzie rejestrowac wyniki, ktore zostang podane do publicznej
wiadomosci po zakofczeniu konkursu.

12. W przypadku remisu, jury przyzna nagrode za bardziej tworczy smak.

13. Do finatu zostanie wytonionych 2 zwyciezcow najlepiej ocenionych przez Jury.

CEREMONIA WRECZENIA NAGROD

1. Ceremonia wreczenia nagrod odbedzie sie 11 kwietnia 2019 r. w biurze PRIMULATOR £6dz
okoto godziny 18:30 w dniu zawodow.

2. Kazdy z uczestnikow otrzyma dyplom za udziat w "Regionalnych Finatach Gelato
Challenge 2019".

3. Zwyciezcy (112 miejsce) otrzymaja specjalne dyplomy.

4. Dwa zwycieskie smaki zakwalifikujg sie do finatow CARPIGIANI INERNATIONAL DAY
w 2020, ktore zostang zorganizowane we Wtoszech.

5. Jezeli przepisy prawa powszechnie obowigzujgcego przewidujg powstanie obowigzku
podatkowego w zaleznosci od wartosci nagrody przyznanej w Konkursie, to zostanie ona
opodatkowana zgodnie z zasadami wynikajacymi z takiego prawa.

SPRZET
1. PRIMULATOR, jako organizator Regionalnych Finatow zabezpieczy nastepujace

wyposazenie :

a. frezer Carpigiani;

b. mikser Carpigiani Turbomix (profesjonalny mikser nablatowy);

c. szokowka/blast chiller;

d. ptyta indukcyjna;

e. lodowka;

f. zamrazarka;

g. tyzki, szpatutki, trzepaczki, waga itp.

h. stoty do pracy

i. kuchenka mikrofalowa

j. blender barmanski

UBIOR

1. Uczestnik, ktory bierze udziat w konkursie powinien nosic swoj profesjonalny
stroj, uzywany na co dzien w lodziarni.
a. Profesjonalna kurtka lub bluza;
b. Nakrycie gtowy
c. Fartuch
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d. Dtugie spodnie
e. Odpowiednie ochronne obuwie

CzYSTOSC
1. Uczestnicy sg odpowiedzialni za czystoS¢ sprzetu, materiatow i obszarow
roboczych w czasie uzytkowania.

PLAN CZASOWY KONKURSU :

1. Konkurs jest jednodniowg imprezg odbywajacg 11 kwietnia 2019 r. sie w biurze
PRIMULATOR w todzi, na ulicy Lodowej 128.

2. Program jest nastepujgcy:

a. 09:00 - Rozpoczecie produkcji. Kazdy Uczestnik bedzie miat 30 minut, aby
przygotowac porcje swoich lodéw, utozy¢ je w kuwecie 5 | oraz w pojemniku
styropianowym 750 ml oraz pozostawiC miejsce pracy w stanie, w jakim je zastat.
0 godzinie startu kazdy zostanie powiadomiony indywidualnie.

b. ok. 16:30 - Rozpoczecie obrad jury. (w zaleznosci od ilosci uczestnikow)

c. ok. 18:30 - Ceremonia wreczenia nagrod. (w zaleznosci od ilosci uczestnikow)

REKLAMACJE

1. Po zakohczeniu prac jury a przed ogtoszeniem wynikow, Uczestnik moze wnie$c
reklamacje dotyczacg gtosowania, systemu punktowania oraz zasad
sedziowania.

2. Jury, przed ogtoszeniem zwyciezcy, musi rozpatrzy¢ kazda reklamacje.
W przypadku gdy jury uzna skarge, musi zmodyfikowac ostateczny werdykt;
jesli jury odrzuci reklamacje, musi przekaza¢ swojg odpowiedz przed
ogtoszeniem wynikow.

3. Kiedy wszystkie reklamacje zostang zweryfikowane przez jury, mozna ogtosic
zwyciezce na podstawie wynikow gtosowania.

4. Kiedy zostanie ogtoszony zwyciezca konkursu, zadne skargi nie beda
uwzglednianie.

5. Reklamacje ztozone po zakonczonym procesie gtosowania nie beda
rozpatrywane przez jury.

RECEPTURA

1. Definicjg "receptury" w tym przypadku jest "Opis przygotowanych lodow, ktory
Uczestnik przekazatby swojemu Klientowi w lodziarni, w celu wyjasnienia
kompozycji smaku.”. Nie oczekujemy okresSlenia receptury surowcowej lodow.

2. Zwycieski smak musi zostac przedstawiony do publicznej wiadomosci w celu
przejscia do Europejskich Finatow.

3. Organizator moze swobodnie korzystac z opisu receptury (takze przekazywania
ich osobom trzecim), ale nie bedzie jej wtascicielem .

4. Organizator nie bedzie korzystat z receptury w celach handlowych, lecz zamierza
wyroznic zwyciezce i jego recepture w kontaktach z mediami.

KARY

1. W przypadku nie przestrzegania ktoregokolwiek z warunkoéw okreslonych
w niniejszych zasadach, Uczestnik moze zostac zdyskwalifikowany i wykluczony
z konkursu.
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WYKLUCZENIA
1. Wszelkie wulgarne lub obrazliwe prace zostang wykluczone z konkursu.

JURY
1. Jury sktada sie z wykwalifikowanych specjalistow. Decyzja jury jest nieodwotalna.

ODPOWIEDZIALNOSC

1. Odpowiedzialnos¢ za szkody poniesione przez Uczestnikow, osoby trzecie lub
zwiedzajacych z powodu niewtasciwego, btednego, zaniedbania lub nierozwaznego
uzycia narzedzi, infrastruktury, urzgdzen i maszyn (w tym ustug Swiadczonych przez
organizatorow i tych wniesionych przez uczestnikow) bedg przypisane wytacznie do
Uczestnikow.

2. Uczestnicy dodatkowo ponoszg odpowiedzialnoSci za ewentualne szkody
powstate w wyniku niewtaSciwego uzytkowania wurzagdzeh i materiatow
dostarczonych przez organizatorow lub tych, wniesionych przez uczestnikow,
a takze brak szacunku dla przepisow dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci i norm
higienicznych. Podpisujac formularz zgtoszeniowy, wnioskodawca zwalnia Rimini
Fiera SpA, Carpigiani Ali Spa i ich partnerow z wszelkiej odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody, zadania i straty jakiegokolwiek rodzaju.

UDZIAL W FINALE CARPIGIANI INTERNATIONAL DAY 2020
1. Zwyciezca Finatow Regionalnych Gelato Challenge :
a. Ma prawo do udziatu w Finale CARPIGIANI INTERNATIONAL DAY
b. Musi podpisac¢ zobowigzanie do udziatu w finale w ciggu 30 dni od
zakonczenia finatu regionalnego
c. Moze cwiczy¢ w oddziale PRIMULATOR, w ktorym brat udziat w finatach
regionalnych.

2. W przypadku odmowy lub braku mozliwosSci uczestniczenia w Finale CARPIGIANI
INTERNATIONAL DAY zwyciezcy Regionalnego Finatu, na jego miejsce wchodzi
kolejny Uczestnik w rankingu. Uczestnik ten nabiera petnych praw do udziatu
w Finale.

OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

Uczestnicy zgtaszajacy udziat w konkursie wyrazaja zgode na przetwarzanie ich
danych osobowych przez Primulator Sp. z o.0. i Carpigiani Group Ali Group s.r.lL
Podanie danych osobowych jest dobrowolne, ale konieczne, by wzig¢ udziat w
Konkursie. Szczegotowa informacja o administratorach danych osobowych, celach
przetwarzania oraz prawach osob, ktore dane dotycza zawarte sg w formularzu
zgtoszeniowym.

PODSUMOWANIE

1. Niniejsze zasady s3 uwazane za przyjete po przeczytaniu i podpisaniu formularza
zgtoszenia do udziatu w Regionalnych Finatach GELATO CHALLENGE 2019.

2. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany zasad uczestnictwa i zasad
regulaminu poprzez publikacje informacji na stronie
https://www.primulator.pl/aktualnosci/gelato-festival-challenge-2019

W celu uzyskania dalszych informacji i / lub wyjasnien :
https://challenge.carpigiani.com/en/countries/europe/poland
lub piotr.lamenta@primulator.pl
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