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Primulator
Notatka
Kliknij w pole ze znakiem QR aby pobrać receptury dla e1s

Primulator
Notatka
Kliknij w pole ze znakiem QR aby pobrać receptury dla e2s SP

Primulator
Notatka
Kliknij w pole ze znakiem QR aby pobrać receptury dla e2s HP

http://www.primulator.pl/media/Receptury-eikon/receptury-eikon-e1s_primulator.zip
http://www.primulator.pl/media/Receptury-eikon/receptury-eikon_e2s_sp_primulator.zip
http://www.primulator.pl/media/Receptury-eikon/receptury-eikon-e2s_hp_primulator.zip







TN

3 ':\".1"\&;:;;3
- g _Sz“:ﬁ-.rgzh;.;,;\_:e:‘x_--

C SALATKACEZAR ZGRILLOWANYM
‘ FLETAMI WEGE TARIAKISKIM

Wszystkie warzywa kroimy w kostke | mieszamy razem z mixem satat i sosem cezar. Nastepnie 70 g grillowanych filetow wegeta-
~ rianskich podgrzewamy w piecu na czarnej tacy. Gotowe filety dodajemy do satatki i dekorujemy grzankami, parmezanem
lub migdatami. '

%—f/] els 0:45 MIN. e2sSP 0:35 MIN. e2sHP 0:30 MIN.

NESTLE PROFESSIONAL:
~ GARDEN GOURMET s
Zz GRILLOWANE FILETY WEGETARIANSKIE: 70 G (18°0) o
<DE BIDFOOD FARUTEX: S
~  MIX SALAT: 100 G | SWIEZY POMIDOR: 50 G < TACA CZARNA
w « 3074080

SWIEZY OGOREK: 50 G| SOS CEZAR: 20 G| GRZANKI: 20 G



















e g,

R T B T

v
..,w-"‘“f

















































